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CONTACTS PRESSE : 

 
Philippe ROUSSEAU 

SEM Aurillac Développement 
04 71 45 46 00 / 04 71 46 86 50 

festival@e-gout.fr 

Claire LAINSCAK 
Service Communication - CABA 

04 71 46 86 22 
c.lainscak@caba.fr 
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Depuis six ans, les Européennes du Goût ont su montrer que terroir pouvait rimer 
avec modernité, diversité et gastronomie. Avec pour leitmotiv la qualité et 
l’innovation , ce festival s’est imposé comme un rendez-vous incontournable dans le 
calendrier national des fêtes gastronomiques.  
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Les Européennes du Goût, c'est un Festival à la fois Gastronomique et Culturel qui 
rassemble plus de 35 000 gourmands à Aurillac le temps d’un week-end. 
Gastronomique, parce qu’il met à l'honneur les produits des terroirs de France et 
d’Europe, les savoir-faire des chefs et des artisans, la gourmandise et la convivialité. 
Culturel, parce que les Européennes du Goût, sont la fête des papilles, mais aussi 
des yeux et des oreilles.  
Tout le week-end, le grand marché gourmand vit au rythme des fanfares, les 
démonstrations des chefs côtoient les spectacles de théâtre de rue et les stagiaires 
des ateliers du goût se détendent au son du Sound System. Les berges de la 
Jordanne, face aux maisons typiques du vieil Aurillac, prennent un air de guinguette. 
En journée, les plus petits apprécient les spectacles gourmands alors qu’en soirée, 
des concerts donnent le ton de la convivialité.  
Les Européennes du Goût, c'est aussi un lieu d'expression où artistes, chefs et 
artisans se rencontrent pour nous faire part de leur vision de la gastronomie, que ce 
soit au travers d'une recette savoureuse ou d'une "performance graffiti". 
Bref, les 2, 3 et 4 juillet 2010, les Européennes du Goût donneront une image 
actuelle du terroir. A l'heure où la pâtisserie fait sa révolution, cette 6e édition rimera 
avec douceur et gourmandise. 
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La tendance dans la pâtisserie artisanale naît d’une subtile alliance entre tradition 
et innovation.  
Aujourd'hui en pleine révolution, que ce soit dans le Cantal, en France ou en Europe, 
on parle volontiers de « nouvelle pâtisserie » comme nous parlions de « nouvelle 
cuisine » il y a quelques années... Il était donc naturel voire indispensable que les 2, 
3 et 4 Juillet 2010, les Européennes du Goût mettent à l’honneur la Pâtisserie. 
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Cette 6e  édition a donc été concoctée avec le soutien de l’Association Pain 
Pâtisserie Art et Tradition 15, réseau de pâtissiers cantaliens regroupant une 
quarantaine d'artisans, ambassadeurs de l'artisanat auvergnat. 
 

Au programme :  
Pâtisseries sur le marché gourmand  : macarons, carrés d’Auvergne, cornets de 
Murat…; 
Démonstrations pâtissières  en présence de Pierre Hermé  et des artisans 
pâtissiers locaux ; 
Ateliers du Goût  pour apprendre les accords parfaits entre vins rouges et chocolat ; 
vins doux naturels et pâtisseries en tout genre ; 
Cours de pâtisserie  pour les enfants ; 
Dégustations au concours des Goudots Gourmands;  
Petits déjeuners en musique  sur les berges de la Jordanne ; 
Dégustations commentées  toute la journée ; 
Tables rondes  autour de la pâtisserie traditionnelle dans le Cantal et en Europe. 
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Héritier de quatre générations de boulangers 
pâtissiers alsaciens, Pierre Hermé a 
commencé sa carrière à l’âge de 14 ans, 
auprès de Gaston Lenôtre. Célébré en 
France, au Japon et aux États-Unis, celui 
que Vogue a surnommé "Le Picasso de la 
Pâtisserie" a apporté à la pâtisserie goût et 
modernité. Avec "le plaisir pour seul guide", 
Pierre Hermé a inventé un univers de goûts, 
de sensations et de plaisirs. 
Son approche originale du métier de 
pâtissier l'a conduit à révolutionner les 
traditions les mieux établies, ce qui lui a valu 
les honneurs de la presse mondiale et la 
reconnaissance admirative des gourmands. 
 

Crédit : Jean-Louis Bloch Lainé 
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Les Européennes du goût investissent le cadre idéal des berges de la Jordanne, du 2 au 4 juillet. Plus 
de 70 exposants présentent leurs produits sur le marché gourmand . Venus des quatre coins de la 
France, ils proposent le meilleur des terroirs.  
Différents espaces sont dédiés à la mise en valeur des produits du marché et des filières locales. 
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La cuisine du marché  permet au public de déguster des associations originales, d'apprendre à 
savourer les productions des exposants et des filières agroalimentaires du Cantal. Des recettes 
rapides et simples associées à quelques trucs et astuces permettent au public de savourer miels, vins, 
fromages, produits de la mer, etc.  
 
 
Le Grand Hall du Goût  offre la possibilité d'assister aux démonstrations  de cuisine. En une heure 
maxi, des recettes originales et simples à refaire chez soi sont proposées par les chefs et artisans 
auvergnats dont Didier Vaille, Louis Bernard Puech, Serge Pantel, Régis Lebrun, etc., et présentées 
par Eric Roux, chroniqueur gastronomique.  
Le public peut aussi participer aux ateliers du goût . Sur un thème précis, un chef fait déguster des 
préparations aussi savoureuses les unes que les autres et un expert propose une association mets et 
vins. Des ateliers qui dévoilent les accords parfaits entre vins et pâtisserie en tout genre, Fromages 
AOP d'Auvergne… 
 
* atelier gratuit. Renseignement et réservation : SEM Aurillac Développement, 04 71 46 86 50 

 
 
Animée par Eric ROUX (Chroniqueur gastronomique, télé, radio, Internet…), une table ronde  ouverte 
à tous permet d'aborder le thème de La pâtisserie traditionnelle dans le Cantal . 
 
 
 
 
 
Les intervenants gastronomiques :  
 
Les chefs : Louis-Bernard Puech, Jérôme 
Cazanave, Didier Guibert, Régis Lebrun. 
 
Les pâtissiers : Didier Vaille, Serge Pantel, 
APPAT 15 et Pierre Hermé. 
 
Les spécialistes, représentants des filières de 
production : Association des Fromages 
d'Auvergne, Fédération Viticole du Puy-de-
Dôme, Label Rouge Viande Salers, Bienvenue 
à la Ferme, Association Pain Pâtisserie, Art et 
Tradition 15, Syndicat des pâtissiers du Cantal, 
les Toques d'Auvergne, Comité 
Interprofessionnel des Fromages… 
 
Chroniqueur gastronomique et conseiller : Eric 
Roux. 
 
Œnologue / animateur : Philippe Gallon 
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De multiples animations permettent au public de participer 
activement. Le concours des Goudots Gourmands  lui permet 
même de devenir juré du bon goût ! 
 
Orchestré par l’Office de Tourisme du Pays d'Aurillac, le principe 
de ce concours est immuable : le public est invité à déguster 
et à noter , par catégorie, des spécialités produites par plusieurs 
professionnels cantaliens.  
 
En 2010, il doit choisir les meilleurs « Fromage AOP Salers», 
« Jambon sec »,  « Pâté de porc fermier », «Gentiane apéritive », 
« Dessert innovant », « Tarte à la tome ». Chacune de ces 
recettes est réalisée par un corps de métier particulier : les 
fermiers pour le pâté, les salaisonniers pour le jambon, les 
restaurateurs pour le dessert, les boulangers-pâtissiers pour la 
tarte à tome, etc. Les lauréats se voient attribuer un prix et une 
marque : "Goudots d'Or 2010" qu'ils peuvent apposer sur 
l'emballage de leur produit. Les Goudots gourmands assurent 
ainsi la valorisation, la promotion des produits et des artisans du 
Cantal toute l'année.  
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Tôt le matin et jusque tard le soir, les pâtissiers 
de l'association A.P.P.A.T 15 proposent des 
démonstrations et des dégustations de 
pâtisseries traditionnelles du Cantal. Cornets 
pâtissiers, carrés, macarons, tarte à la tome… 
toutes les spécialités locales sont à l'honneur. 

�� ++�� 

�� �� �� �� 

�� ���� 00$$�� ��   �� 

'' 		 ��  
 
Toute la journée, petits et grands sont invités à 
venir mettre la main à la pâte. Associant un 
four à bois ainsi qu'un matériel pédagogique, 
l'association La Route du Pain propose de 
devenir pâtissier l'espace d'un moment. Au 
programme, le « Mézès kalacs » (gâteau au 
miel), une spécialité pâtissière hongroise qui 
se concote en famille ! 
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Les Européennes investissent le centre-ville d'Aurillac en organisant un « Parcours du Gout » et en 
proposant aux visiteurs de gagner de nombreux lots  offerts par les partenaires du festival. 
 
Comment participer ?  
Du 1er juin au 3 juillet les commerçants partenaires situés dans le centre-ville Aurillacois mettent le 
public au défi via un jeu d'énigmes. Un questionnaire ainsi qu'un plan du « Parcours du Goût » les 
attendent chez chacun d'entre eux,  avec à la clé un repas pour 2 personnes  dans un fameux 
restaurant « Toques d'Auvergne » d'une valeur de 150 euros, ainsi que des paniers gourmands  
proposés par "Bienvenue à la Ferme". 
Le tirage au sort est effectué le samedi 3 juillet à 19 h cours d'Angoulême, sur le site des 
Européennes du Goût.  
Les bulletins-réponses sont à déposer à l'Office du tourisme – 7, rue des carmes, du lundi au vendredi 
de 10 h à 12 h et de 13h30 à 18h30 -  les dimanches et jours fériés de 10 h à 12h30. 
 
Retrouvez la liste de tous les commerçants partenaires dans le programme des Européennes du Goût 
et sur le site www.e-gout.fr . 
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Les Points Restauration, Desserts et Buvette 
Huit restaurateurs réveillent les papilles du public en concoctant de bons petits plats à déguster 
tranquillement sur le lieu du Festival, de midi jusqu'au bout de la nuit ! 
Que l'on soit plutôt spécialités régionales (truffade, aligot, charcuterie, fromage…) ou amateur de 
bonnes chairs (viande Salers, jambon à la broche et autres viandes grillées…), chacun à la possibilité 
de trouver son bonheur pendant trois jours sur l'Espace Restauration. Sans oublier, bien sûr, le Point 
Desserts pour les adeptes du sucré : bourriols, croquants, carrés, cornets, tartes à la tome, tartes aux 
myrtilles. 
La buvette est un véritable lieu de rendez-vous conviviaux autour de quelques perles du terroir 
auvergnat… et d'ailleurs. Ca rafraîchit et ça "gouleye" du côté du cours d'Angoulême ! 
 
 

 
Petits déjeuners en 
musique 
Viennoiseries, pains 
chauds, pâtisseries… 
toutes sortes de 
gourmandises vous sont 
proposées les samedi et 
dimanche matin à partir 
de 9 h. 
Des musiciens pour jouer 
de la musique douce, un 
cadre typique : les 
berges de la Jordanne, le 
décor est planté pour 
prendre un petit déjeuner 
gourmand et pour 
commencer la journée en 
toute convivialité. 
 
 

 
 
Repas des Toques d'Auvergne  
Vendredi 2 juillet à 20h30  
Un repas préparé par les Toques d'Auvergne, qui pour l'occasion proposent des plats originaux sur 
mesure. Mises en bouche en tout genre, tapas, verrines hautes en couleurs… Louis-Bernard Puech  
et Jérôme Cazanave  donnent rendez-vous à tous les gourmands pour un moment festif, convivial et 
délicieux ! 
Renseignements et réservations au 04 71 46 86 50 ou à l'accueil du festival. 
20 € 
Places limitées 
 
Au menu :  

Croque cantal 
Sushis d’Auvergne 
Marbré de St-Nectaire pomme de 
terre et jambon de coche 
Vérine fraise-fraise 
Sablé au cantal jambe de cochon 
et lentilles blondes 

Pounti abricot roquette 
Tartelettes pommes boudin 
Macarons aux fruits de saison 
Gentiane citron…
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Tout le week-end, les Européennes du Goût sont rythmées par différentes animations culturelles. Artistes 
auvergnats, italiens et roumains apportent couleur et convivialité à cette grande fête gourmande. 
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AASSSSUURRDD  ––  VVeennddrreeddii   22  jjuuii ll lleett   ––  2233  hh  
  

Les quatre musiciennes et chanteuses du groupe Assurd 
présentent des compositions de musique traditionnelle 
napolitaine, et plus largement du Sud de l'Italie, pour rappeler la 
mémoire perdue de la culture musicale au travers d'une 
interprétation débordante d'énergie. 
Tambourin, accordéon et petites percussions accompagnent les 
voix puissantes de ces quatre femmes pour une "pizzica" 
endiablée, fête populaire lors de laquelle toute la population 
entre dans la danse. Une occasion de découvrir cette musique ! 
www.myspace.com/assurd 
 
 
 

 
 
 

VVAAGGAABBOONNTTUU  ––  FFaannffaarree  TTzziiggaannee  ddee  RRoouummaanniiee  ––  SSaammeeddii   22  jjuuii ll lleett   ––  2233  hh  
  

La Fanfare Vagabontu s'est produite pour la première fois sur 
scène à l'occasion du festival du Soleil à Marseille en juin 2005. 
Cette formation est composée de huit musiciens : deux 
musiciens de la communauté rrom de Marseille rejoints par six 
confrères fraîchement débarqués de Moldavie, région située au 
nord de la Roumanie. 
Tous sont nés dans les villages des environs (Zece Prajini, 
Doaga, Pungiesti), les musiciens se sont rencontrés dans les 
mariages et les baptêmes locaux, car la musique de fanfare en 
Moldavie continue d'occuper une place importante dans la vie 
quotidienne.  

Par son souffle chaud et cuivré, la fanfare Vagabontu célèbre l'âme tsigane dans des fêtes incandescentes. 
Animés d'un esprit festif, les musiciens ont donc répandu leur musique brise-grisaille sur les marchés, dans 
les bistrots et salles de concerts. Leur tourbillon de vents venus de l'est entraîne tout sur son passage, 
symbole fort d'une fanfare facétieuse et joueuse, frénétique et ravageuse... jusqu'au petit matin ! 
GARE ! LES VAGUES ABONDENT! 
www.myspace.com/vagabontu 
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Tout au long de la journée, sur les berges de la Jordanne, dans l'espace restauration ou en déambulation sur 
le marché gourmand. 
 
HHOOOOTTEENNNNAANNYY Samedi 3 juillet – 21h  
 
Concert collectif d’auteurs/compositeurs/interprète s solo. 
Mais qu'est-ce qu'un hootenanny ? 
Le Hootenanny est un rassemblement de musiciens folk de caractère festif aux États-Unis. Woody Guthrie 
et Pete Seeger baptisèrent ainsi leurs réunions musicales hebdomadaires à New York dans les années 50. 
(source Wikipédia). 
 
Les Européennes du Goût et Cantal Musique & Danse proposent un concert d’artistes cantaliens se 
produisant en solo le samedi 3 juillet 2010 de 21h à 23 h. Les musiciens se succéderont donc sur scène 
pour présenter leurs répertoires avec pour seuls artifices : une voix, une guitare et beaucoup de talent. En 
tête d’affiche, Saint-Augustine, du label clermontois Kütu Folk, clôturera cette soirée placée sous le signe de 
la chanson folk et de la découverte. 
 
 
Au programme : 
 
 
 
 
 
JOHN ALASKA 
Comme les personnages de son idole Bob Dylan, 
John Alaska a beaucoup voyagé. De la Suisse au 
Cantal en passant par les Etats-Unis, il en a tiré 
un goût prononcé pour cette musique folk qui 
évoque des paysages, des gens et des histoires. 
Contact : john.alaska@ymail.fr / 06.46.04.10.18 
 
PHILILAB 
Epris de musique en général et de chanson 
française en particulier, Philippe aime raconter 
des moments de vie, des histoires d’ici et 
d’ailleurs, qu’il enveloppe d’arpèges de guitare. 
Contact : plabrousse@cg15.fr 
 
ADELE COYO 
Jeune chanteuse du sud-Cantal ayant fait ses 
armes au sein du groupe Cordovan, Adèle Coyo 
fera découvrir ses compositions à l’occasion d’un 
de ses premiers concerts en solo. 
Contact : yuns@live.fr 

CHRISTIAN DUBOC 
Très influencé par la pop anglo-saxonne des 
Beatles, il compose ses propres morceaux où se 
côtoient sa passion pour les mélodies 
accrocheuses et des textes en français. 
Contact : christianetrachel.duboc@sfr.fr / 
06.09.30.90.03 
 
FRED WATEL 
C’est avec subtilité que ce compositeur aurillacois 
dessine les contours de son univers musical. 
Quelques cordes, une voix apaisante et des 
mots… pour parler de maux… mais pas que… 
Site internet : www.myspace.com/fredwatel 
Contact : redf@laposte.net / 04.71.43.59.03 
 
SAINT AUGUSTINE 
A la faveur d’un excellent premier album, St 
Augustine s’est imposé comme un des artistes 
folk les plus talentueux de l’hexagone. Grand 
connaisseur des figures tutélaires du genre (Bob 
Dylan ou Leonard Cohen), ce jeune clermontois à 
la voix si particulière ajoute des touches 
personnelles à cette musique boisée et 
intemporelle. 
Site internet : 
http://www.myspace.com/staugustinelovesyou 

 



  

 
TTHHEE  BBAARRBBEEDD  WWIIRREE  BBRROOTTHHEERRSS Vendredi – 11h30 / 18h30 
The BARBED WIRE BROTHERS existent depuis 2007, fondés par Billy Burger (le Bikini) & Al Capote (Stetson) qui 
seront rejoints plus tard par Charlie Brown à la contrebasse, KLM Fret Killer (Araban) à la guitare solo et Suspenders 
Dude (Araban) à la caisse claire. Olive Bikini prêtera gracieusement son bar au quintet pour qu'ils affinent leur 
country'n'roll au houblon, et leur offrira leur première scène courant mars 2009. 
Depuis, une vingtaine de dates effectuées dans la région Auvergne et un premier cd 9 titres sous le bras (enregistré par 
Mathvein @ Sonic Milf Records Studios), ils sont prêts à conquérir Les Européennes du Goût. 
www.myspace.com/thebarbedwirebrothers 

 
GGAADDJJOO  SSWWIINNGG Vendredi – 16h30 & Samedi – 9 h / 12 h 
En trio, quartet ou quintet,Gadjo Swing revisite les standards du jazz manouche dans la plus pure tradition du "Hot club" 
des années 30 et 40. 
gadjoswing.free.fr 

 
NNIIGGEELLLLEE Vendredi – 20h30 
Nigelle est un groupe de cinq musiciens qui mêle le rock à la chanson française et colore son répertoire d'accordéon, de 
sax et de vielle à roue. Ces musiciens aux influences musicales différentes malaxent les codes de la chanson française 
aboutissant à un style bien difficile à qualifier mais en tous cas bien personnel 
Mélodies composées et chansons poétiques revisitées, Nigelle se sème à la volée… www.myspace.com/groupenigelle 

 
PPEERRFFOORRMMAANNCCEE  GGRRAAFFFFIITTII Samedi – à partir de 10 h 
L'association "Session Libre" a pour objet principal l'intégration sociale des pratiques culturelles urbaines ou libres, dans 
le respect et la préservation de leurs spécificités, par la promotion, l’information, la découverte, l’animation, la mise en 
place de projets ou leurs accompagnements autour des sports et des cultures urbaines (skate, roller, bmx, VTT, DJing, 
graff, danse hip-hop, musique, arts de la rue...)… Toute la journée du 3 juillet, un membre de l'association nous fera part 
de sa vision du secteur agroalimentaire cantalien au travers d'un "graff".  
www.myspace.com/sessionlibre 

 
SSOOUUNNDD  SSYYSSTTEEMM Samedi – 14 h 
The Local Sound System* 
Pour obtenir le véritable Local Sound System, vous devez verser dans une manifestation de goût deux férus de musique 
jamaïcaine, une tonne de disques vinyles, deux tourne-disques, une sonorisation adéquate, quelques victuailles et une 
décoration vert-jaune-rouge. Vous pouvez le servir sur une après-midi d’été et vous régaler ainsi d’une musique 
savoureuse, rafraîchissante et sans âge (reggae, ska, rocksteady, mento…). Pour les fines bouches, le sound system 
accompagne parfaitement une session graffiti, les deux saveurs se marient à merveille. 
* Jeff (Mange Disque) & Fred (Asso Mango). 

 
LLEESS  FFEEMMMMEESS  TTAABBLLEESS Samedi – 11 h / 14 h / 18 h 
Laissez-vous surprendre par les « Femmes-Tables », gourmandes et savoureuses ! Elles distillent chansons et textes 
gourmands à trois voix, improvisent au hasard de leurs rencontres. A consommer sans modération ! 

 
KKTTIIPPIIEETTOOKK  OORRKKEESSTTAARR Dimanche – 9 h / 11h30 / 15 h 
Ktipietok est un « orchestre de fanfare » essentiellement composé de cuivres et de percussions avec, 
occasionnellement, l'utilisation d'instruments sonorisés. 
Le groupe naît fin 2007. Très vite, le Ktipietok Orkestar ouvre les portes de la cave où il répète à un public qui répond de 
plus en plus nombreux, l'obligeant à se produire à l'extérieur de ses murs. Ce sont tout d'abord des concerts organisés 
dans des cafés de l'agglomération clermontoise ou des fêtes de village, auxquels succèdent les scènes plus importantes 
de la région. 
Aujourd'hui, le Ktipietok compte 26 musiciens avec une grande diversité des âges, ce qui en fait sa particularité et sa 
richesse. Son plaisir est tout d'abord d'en donner au public, mais aussi de partager des émotions en collaboration avec 
d'autres artistes 
www.myspace.com/ktipietok 
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LLEESS  CCRROOKKCCHHOOUUPPOOMM’’SS    
Janine Crokchoupom's et Albert Sakuit sont missionnés par les couverts, pour ramener les humains à une alimentation 
saine et conviviale ! Marionnettes en castelet, rissolette de chansons et dessert interactif sont au menu !!! 
 



 
 
 

AAnniimmaattiioonnss  GGaassttrroonnoommiiqquueess  
PPrrooggrraammmmee  hheeuurree  ppaarr  hheeuurree  
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Atelier* 13h30 Initiation à l'œnologie Grand Hall du Goût 

Dégustation 14h30 Saucisses et Terrine de Veau Cuisine du Marché 

Démonstration 15h30 Jérôme Cazanave Grand Hall du Goût 
  Fromages AOP d'Auvergne  

Dégustation 16 h Fleur de sel aromatisée Cuisine du Marché 

INAUGURATION 17 h  Grand Hall du Goût 

Démonstration / Dégustation 17h30 Les Toques d'Auvergne Cuisine du Marché 
  Label Rouge Viande Salers 

Démonstration 19 h Association des Pâtissiers (A.P.P.A.T.) Grand Hall du Goût 
  Tarte aux fruits de saison 

Repas** 20h30 Grand repas des Toques d'Auvergne Gra nd Hall du Goût 
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Démonstration 10 h Louis Bernard Puech Grand Hall du Goût 

Démonstration / Dégustation 10 h Régis Lebrun Cuisine du Marché 
  Jardins de Laroquevieille 

Atelier du Goût* 11h30 Vin et Chocolat Grand Hall du Goût 

Démonstration / Dégustation 11h30 Les Toques d'Auvergne Cuisine du Marché 
  Label Rouge Viande Salers 

Démonstration 14h30 Serge Pantel Grand Hall du Goût 
  Cornet Pâtissier 

Dégustation 14h30 Fromages d'Italie Cuisine du Marché 

Atelier du Goût* 16 h Pâtisserie et Vin dessert Grand Hall du Goût 

Table Ronde 16 h "La Pâtisserie Traditionnelle Cuisine du Marché 
   dans le Cantal" 

Dégustation 17h30 Fromages AOP d'Auvergne Cuisine du Marché 

Démonstration 18 h Pierre Hermé  Grand Hall du Goût 
  "La pâtisserie selon Pierre Hermé" 

Remise des Prix 19h30 Concours des Goudots Gourmand s Grande Scène 
  Parcours du Goût 
 

�� 

"" �� !! .. -- �� ���� ��;; 		 

������ �� ��
Atelier du Goût* 10 h Fromages AOP d'Auvergne et vins Grand Hall du Goût 

Dégustation 10 h Fromages AOP d'Auvergne Cuisine du Marché 

Démonstration / Dégustation 11h30 Cuisine aux huiles essentielles Cuisine du Marché 

Démonstration 12 h Didier Guibert Grand Hall du Goût 
  Plantes sauvages et épices 

Dégustation 13 h Lentille Blonde de Saint-Flour Cuisine du Marché 

Dégustation 14h30 Foie Gras et produits dérivés Cuisine du Marché 
 

Tous les jours, démonstrations et dégustations pâti ssières en continue au "FOURNIL DES PATISSIERS" 
 
* Ateliers sur réservation au 04 71 46 86 50 ou à l'accueil du festival 
** Renseignements et réservations au 04 71 46 86 50 ou à l'accueil du festival 



 
 
 

MMuussiiqquuee,,  TThhééââttrree  eett  GGrraaffffiittiiss    
PPrrooggrraammmmee  hheeuurree  ppaarr  hheeuurree  
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The Barbed Wire Brothers 11h30 Marché Gourmand et Berges 

Les Crokchoupom's 14 h Espace Enfants 

Gadjo Swing 16h30 Scène des Berges 

The Barbed Wire Brothers 18h30 Marché Gourmand et Berges 

Nigelle 20h30 Scène des Berges 

Assurd 23 h Grande Scène 
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Gadjo Swing 9 h Scène des Berges 

Performance Graffiti 10 h (toute la journée) Buvette – Cours d'Angoulême 

Les Femmes Tables 11 h Marché Gourmand 

Gadjo Swing 12h30 Scène des Berges 

Sound System 14 h – 19 h Buvette – Cours d'Angoulême 

Les Femmes Tables 14 h Marché Gourmand 

Les Crokchoupom's 14 h Espace Enfants 

Les Femmes Tables 18 h Marché Gourmand 

Hootenanny 21 h Scène des Berges 

Vagabontu 23 h Grande scène 
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Ktipietok Orkestar 9 h Marché Gourmand 

Ktipietok Orkestar 11h30 Point Restaurant – Berges 

Les Crokchoupom's 14 h Espace Enfants 

Ktipietok Orkestar 15 h Marché gourmand 
 
 
Concerts gratuits 



 
 

QQuueellqquueess  cchhiiffffrreess  ::  
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35 000 visiteurs 
72 exposants sur le marché gourmand 
8 points restauration et dessert 
1 buvette 
5 espaces d'animation gastronomique :  

�  Le Fournil Pâtissier 
�  Le Grand Hall du Goût 
�  Le Concours des Goudots Gourmand 
�  La Cuisine du Marché 
�  La Pâtisserie Pédagogique 
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15 groupes et compagnies 
19 représentations dont :  

�  2 concerts grande scène 
�  2 tremplins "scène locale" 
�  1 sound-system 
�  1 performance graffiti 
�  3 représentations théâtre de rue 
�  3 fanfares 
�  3 spectacles enfants  

 
 

IInnffoorrmmaattiioonnss  pprraattiiqquueess  
 
Entrée et animations gratuites 
Ateliers du goût gratuits sur réservation 04 71 46 86 50 ou à l'accueil du festival 
Repas des Toques d'Auvergne : 20 euros sur réservat ion au 04 71 46 86 50 ou à l'accueil du festival 
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Cours d'Angoulême 
15 000 AURILLAC (France) 
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Office de tourisme du pays d'Aurillac 
Tél.04 71 48 46 58  
Fax. 04 71 48 99 39 
www.iaurillac.com 
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Par route : 
- De Clermont Ferrand A75 puis RN122 
- De Limoges par l'A20 puis RN120  
- De Montpellier par l'A75 (via le Viaduc de Millau) 
puis RN122  
- De Toulouse par l'A20 puis RN122  
Par train :  
Gare d’Aurillac - Rens. 08 36 35 35 35 
 
Par avion : AURILLAC – PARIS 
 
Airlinair : 01 45 12 17 28 
 
Par covoiturage : http://cabvoiturage.caba.fr  
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Utilisation de gobelets réutilisables, plateforme de covoiturage, tri sélectif, couverts 
recyclables… 
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Les Européennes du Goût 
SEM Aurillac Développement – 15 000 Aurillac 

Tél : 04 71 46 86 50 / 04 71 445 46 00 
www.e-gout.fr 
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CONTACTS PRESSE : 
 

Philippe ROUSSEAU 
Aurillac Développement 

04 71 45 46 00 / 04 71 46 86 50 
festival@e-gout.fr 

 
Claire LAINSCAK 

Service Communication 
CABA 

04 71 46 86 22 
c.lainscak@caba.fr 


