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27, 28 et 29 juin a Aurillac, Les Européennes du Golt
Festival Gastronomique et Culturel

35 000 gourmands se réunissent le temps d'un week-end pour apprécier les
produits du terroir mis a I'honneur, les animations musicales et festives et I'accent mis
sur les nouvelles technologies (gastronomie moléculaire, blogs...). Un grand marché mis
en fanfare, une rencontre internationale de blogueurs culinaires, des ateliers du go(t, des
animations pour les plus jeunes et des concerts en soirée... Vous retrouvez tout ca et
plus encore le dernier week-end de juin a Aurillac.

William Ledeuil, étoilé en 2008, présent aux Européennes du Golt

Oublié du Michelin depuis l'ouverture de son restaurant — galerie d’art, enfin
récompensé par un macaron en 2008, William LEDEUIL considére la cuisine comme
un jeu : « toute mon ame d’enfant se retrouve dans ma cuisine. [...] Mon jeu comporte
trois éléments : la nature (le produit et ses saveurs), la peinture (les couleurs naturelles
des produits) et [I'architecture (les forme naturelle des produits et les formes
géométriques des contenants).

William LEDEUIL selon Eric ROUX :

« William LEDEUIL aime les voyages, mais
avant de pouvoir les réaliser, c'est son imaginaire et
sa cuisine qui I'ont emmené en balade sur les routes
de I'Asie. S'il refuse le terme de fusion food, c'est
que sa cuisine ne prend pas les chemins du mix
culturel, mais simplement de son émotion. Puisant
aux étals des magasins asiatiques, il réalise une
cuisine ouverte sur le monde et attentive a l'autre.
William LEDEUIL est aujourd'hui un des meilleurs
connaisseurs des produits que proposent les
communautés installées en France.

Doté d'une trés bonne technique de cuisine
classique frangaise, il a été le second de Guy Savoy,
Il est le cuisinier qui défriche un nouvel
imaginaire gustatif, ol gingembre, galanga et
citronnelle donnent le tempo de ses plats. »

William Ledeuil,

"Ze Kitchen Galerie",

4 rue des grands augustins
75006 Paris
www.zekitchengalerie.fr
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. En bref!

KLes Européennes du Golt, Festival Gastronomique et Culturel \
= 35 000 visiteurs, Aurillac
= Marché gourmand, ateliers du go(it, cours de cuisine, tables rondes, oenothéque
= Espace restauration, animations musicales et théatrales, fanfares et concerts
= Rencontre nationale des blogueurs culinaires
= Concours des Goudots Gourmands
= Thématique « Cuisine & Toile » : nouvelles technologies en cuisine
kwww.e-gout.fr j
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« Les Européennes du Golt »,
Entreprendre au Pays d’Aurillac

Benjamin PICCOLI
Tél : 04 71 43 43 96

Fax : 04 71 43 43 91
E-mail : festival@e-gout.fr
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Visuel, photos, proposition de sujets, modalités d’accueil des journalistes
en amont ou pendant la manifestation sur simple demande.
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